
UHUDLER- UND GOURMETTAGE
MIT UHUDLERFESTIVAL VON 22.-26. APRIL 2026

www.larimarhotel.at

Ein Festival der Genüsse mit exquisiter Gourmetküche und feinsten Weinen. Bei den Uhudler- und Gourmet-
tagen wird im Hotel Larimar wieder besonders fein aufgekocht und vier Top-Winzer aus der Region servieren ihre 
edlen Spitzenweine: Weingut Frühwirt aus Klöch, Weingut Tement aus Ehrenhausen, Weingut Kopfensteiner 
aus Deutsch Schützen und Weingut Wieder aus Neckenmarkt.
 

Exquisite kulinarische Genüsse in 7 Gängen bei den Uhudler- und Gourmettagen erlebenExquisit

Das Grüne-Haube gekrönte Larimar Küchenteam verwöhnt mit 7-Gänge-Gourmetmenüs. Der beste Uhudler Jg. 2025 wird prämiert.

HIGHLIGHT: UHUDLER-WEINFESTIVAL AM 23. APRIL 2026 
MIT PRÄMIERUNG DES BESTEN UHUDLERS DURCH DIE EUROPÄISCHE WEINRITTERSCHAFT
Beim Uhudler-Weinfestival dreht sich alles um den einzigartigen Uhudler, DAS Kultgetränk aus dem Südburgenland. 
Das Larimar Küchenteam serviert ein exquisites 7-Gänge-Uhudler-Gourmetmenü und der beste Uhudler JG 2025 
wird durch eine namhafte Jury unter der Leitung der Europäischen Weinritterschaft prämiert.

 Details siehe Rückseite.



EDLE WEINBEGLEITUNG MIT TOP-WINZERN
AUS DEM BURGENLAND  UND DER STEIERMARK
Die Winzer der Weingüter Frühwirth, Tement, Kopfensteiner und Wieder servieren ihre ausgezeichneten Weine zu den 
exquisiten 7-gängigen Gourmetmenüs – ein einzigartiges Genusserlebnis in perfekter Harmonie mit raffinierten Gerichten.

Freuen SIe sich auf einzigartige Gourmetmenüs der Extraklasse in 7 Gängen aus der biozertifizierten Larimar Gourmet-
Vitalküche. Regionalität und Saisonalität sind bei der Auswahl der hochwertigen Lebensmittel eine Selbstverständlich-
keit. Der beliebte Uhudler wird bei den köstlichen Gourmetmenüs eine zentrale Rolle spielen.

EXQUISITE 7-GÄNGE-GOURMETMENÜS

UHUDLER- UND GOURMETTAGE
22. bis 26. April 2026

•	4 Nächte mit allen Larimar Inklusivleistungen
•	Täglich Empfang mit 1 Glas Uhudler-Wein oder  

Uhudler-Frizzante oder Uhudler-Saft
•	1 Flasche Uhudler & 6 Larimar Uhudler-Pralinen
•	Täglich 7-Gänge-Uhudler-Wahlmenü  

inklusive Weinbegleitung
•	1 Rückenmassage, ca. 25 Min.
•	Winzer-Ausflug mit Ihrem Gastgeber
•	Uhudler-Weinfestival am 23. April 2026

Packagepreis pro Person im DZ ab € 913,-
1 Gourmetabend mit Weinbegleitung pro 
Person je Abend (ohne Nächtigung): € 105,-

Einzigartige Weine 
mit Charakter. 

Mineralreiche Böden 
rund um Klöch 

verleihen den Weinen 
besondere Finesse. 

22.4.2026

Weingut Frühwirt 
aus Klöch,

Südoststeiermark

25.4.2026

Weingut Wieder 
aus Neckenmarkt, 
Mittelburgenland

23.4.2026

Weingut Tement 
aus Ehrenhausen,

Südsteiermark

National & interna-
tional renommierte 

Weine aus bio-
dynamischer Bewirt-
schaftung, seit 2022 
im Demeter Verband.

Gebietstypische 
Qualitätsweine vom 

Eisenberg aus perfek-
ten, reifen Trauben, 

frei von grünen 
Tanninen.

24.4.2026
Weingut 

Kopfensteiner aus 
Deutsch Schützen, 

Südburgenland

Exzellente Weine mit 
Kraft und Struktur, 
dank einzigartiger, 
tiefgründiger Lehm-

böden rund um 
Neckenmarkt.

DETAIL-PROGRAMM 22.-25.4.2026:
•	Täglich um 17:15 Uhr: Uhudler-Empfang an der Bar

•	Täglich ab 17:30 Uhr: 7-Gänge-Gourmet-Galamenü 
an Kommunikationstischen mit Top-Weinbegleitung

•	Uhudler-Weinfestival am 23. April 2026:
    17 Uhr: Uhudler-Empfang in der Lobby.
    17:15 Uhr: Einmarsch der Europäischen Weinritter 
    und feierliche Prämierung des besten Uhudlers 2025.
    18:15 Uhr 7-Gänge-Uhudler-Galamenü mit Wein-
    begleitung vom Weingut Tement aus Ehrenhausen.
    ab 20 Uhr: Live Musik an der Hotelbar

•	Ausflug zum Weingut Kopfensteiner am Fr. 24. April:
	    13 Uhr: Abfahrt nach Deutsch-Schützen, Eisenberg.
    13:30 Uhr: Führung & Weinverkostung bei Winzer 
    Thomas Kopfensteiner, Rückfahrt: ca. 15:30 Uhr.

Jetzt anfragen:

Tel. +43 3326 55 100

urlaub@larimarhotel.at 

www.larimarhotel.at

Galaabend: gemeinsamerBeginn


